
ご
予
約
承
り
中

www.beisia-shop.com
PC・スマホ・タブレット（アプリ）でもお申込みいただけます。

※店頭でのお受け取りのみとなります。※店頭でのお受け取りのみとなります。

土用 丑の日

※ベイシアマート各店ではお取り扱いしておりません。

ご
予
約
承
り
中

ご
予
約
承
り
中

古来より、夏土用の期間は暑さが
厳しく夏バテしやすい時期で
あったため、厳しい暑さを乗り切る
ために身体にいいものを食べる
「食い養生」の風習があり、
うなぎを食べるようになりました。

※写真はイメージです。※写真はイメージです。

※写真はイメージです。※写真はイメージです。
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税込1,598円税込1,598円

1,480本体
価格
本体
価格 円円1,480本体
価格
本体
価格 円円

税込2,138円税込2,138円

1,980本体
価格
本体
価格 円円1,980本体
価格
本体
価格 円円

税込2,354円税込2,354円

2,180本体
価格
本体
価格 円円2,180本体
価格
本体
価格 円円

宮崎県産
三年熟成八本木樽醤油使用
南国すくすく うなぎ長焼（養殖）

宮崎県産
三年熟成八本木樽醤油使用
南国すくすく うなぎ長焼（養殖）

F-1１尾
約140g約140g

数量限定

税込1,000円以上の商品を
お買い上げ１点につき
税込1,000円以上の商品を
お買い上げ１点につき
からだすこやか茶W（３５０ｍｌ）
１本をプレゼント！
からだすこやか茶W（３５０ｍｌ）
１本をプレゼント！

F-2１尾
約220g約220g大サイズ大サイズ

完全チルド
愛知県産うなぎ長焼
（養殖） 約130g

完全チルド
愛知県産うなぎ長焼
（養殖） 約130g

F-3１尾
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（３５０ｍｌ）（３５０ｍｌ）（３５０ｍｌ）（３５０ｍｌ）
！！！！

ご予約
特典
対象商品

ご予約
特典
対象商品

ご予約
特典
対象商品

ご予約
特典
対象商品

ご予約
特典
対象商品

ご予約
特典
対象商品

123

※写真はイメージです。※写真はイメージです。

※写真はイメージです。※写真はイメージです。

F-4 1パック（5串）

国内産
うなぎ肝串（養殖）
国内産
うなぎ肝串（養殖）

税込1,080円税込1,080円

1,000本体
価格
本体
価格 円円1,000本体
価格
本体
価格 円円

税込518円税込518円

480本体
価格
本体
価格 円円480本体
価格
本体
価格 円円

F-5 1ネット（250g）

青森
十三湖産
手掘り大粒しじみ

青森
十三湖産
手掘り大粒しじみ

ご予約
特典
対象商品

ご予約
特典
対象商品

ご予約特典ご予約特典

うなぎ蒲焼のたれ
（山椒付）×2袋付

うなぎ蒲焼のたれ
（山椒付）×1袋付

うなぎ蒲焼のたれ
（山椒付）×2袋付

うなぎ蒲焼のたれ
（山椒付）×2袋付

※一の丑のみのご予約承りとなります。※一の丑のみのご予約承りとなります。 数量限定

「
お
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さ
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」

「
お
い
し
さ
三
つ
の
こ
だ
わ
り
」

うなぎ専門店≪京丸≫が富士・愛鷹山系の地下水を使用し、
独自の製法により焼き上げました。
活鰻から一度も凍らせないので、焼きたての鮮度や味
そのままをお楽しみいただけます。

うなぎ専門店≪京丸≫が富士・愛鷹山系の地下水を使用し、
独自の製法により焼き上げました。
活鰻から一度も凍らせないので、焼きたての鮮度や味
そのままをお楽しみいただけます。

７月24日　・25日　 のみのお渡しとなります。７月24日　・25日　 のみのお渡しとなります。月 火

土
用 

の
丑
の
日

火

日



鰻をお手軽に！みんなでシェアしてさらに美味しく！鰻をお手軽に！みんなでシェアしてさらに美味しく！

ご予約締切日
ご予約締切日

商品お渡し日
商品お渡し日

月7月17日 7月22日  ～25日
7月27日

土 火

8月4日  ～6日木 金 日二の丑
一の丑

土227/ 日237/ 月247/ 火257/

金4８/ 土5８/ 日6８/

10時 12時 15時 17時お
客
様
控
え

店
控
え

F-1

F-5

F-2

F-3

F-4

2,354円2,354円

1,598円1,598円
2,138円2,138円

お渡し日　※ご希望の日を囲んでください

お渡し時間　※ご希望の時間を囲んでください お渡しの時間は
目安となります
ご了承ください

商品お引き取りの際は、この控えをお持ちください
店名

金額ご予約数

金額ご予約数

個　　　　　　  円

個　　　　　　  円

個　　　　　　  円

個　　　　　　  円

個　　　　　　  円

個　　　　　　  円

個　　　　　　  円

個　　　　　　  円

個　　　　　　  円

個　　　　　 　　　　 円ご予約合計

個　　　　　 　　　　 円ご予約合計

ご予約日

お名前
フリガナ

お名前

様
電話番号

フリガナ

様
太枠内　 に全てご記入の上、
サービスカウンターまでお申し付けください

2017 年　　　　月　　　日

ご予約日 2017 年　　　　月　　　日

税
込

税
込

税
込

１尾（約140g）

１尾（約130g）

１尾（約220g）

うな重（鹿児島県産鰻使用）うな重（鹿児島県産鰻使用） 1,274円1,274円税
込１パック

鰻まぶし 大（3人前）鰻まぶし 大（3人前） 580円580円税
込１パック

青森 十三湖産 手掘り大粒しじみ青森 十三湖産 手掘り大粒しじみ 518円518円税
込１ネット（250g）

F-6

F-7

F-8

F-9
1,922円1,922円税

込１パック宮崎県産 三年熟成八本木樽醤油使用
南国すくすく うなぎ長焼(養殖)使用 棒寿司
宮崎県産 三年熟成八本木樽醤油使用
南国すくすく うなぎ長焼(養殖)使用 棒寿司

F-7１パック
税込580円税込580円

538本体
価格
本体
価格 円円538本体
価格
本体
価格 円円

鰻まぶし 大 （3人前）鰻まぶし 大 （3人前）

F-9
鰻重＆牛めし食べ比べ重鰻重＆牛めし食べ比べ重

1,058円1,058円税
込１パック鰻重＆牛めし食べ比べ重鰻重＆牛めし食べ比べ重

１パック

税込1,058円税込1,058円

980本体
価格
本体
価格 円円980本体
価格
本体
価格 円円

※写真はイメージです。※写真はイメージです。

※写真はイメージです。※写真はイメージです。

※ご記入いただきました個人情報につきましては、商品のご予約およびお渡しの確認のみに使用し、他の目的に使用することはございません。 ※ベイシアマート各店ではお取り扱いしておりません。

※ベイシアマート各店ではお取り扱いしておりません。

宮崎県産 三年熟成八本木樽醤油使用
南国すくすく うなぎ長焼（養殖）
宮崎県産 三年熟成八本木樽醤油使用
南国すくすく うなぎ長焼（養殖）
宮崎県産 三年熟成八本木樽醤油使用
南国すくすく うなぎ長焼（養殖）大サイズ
宮崎県産 三年熟成八本木樽醤油使用
南国すくすく うなぎ長焼（養殖）大サイズ
完全チルド愛知県産うなぎ長焼（養殖）完全チルド愛知県産うなぎ長焼（養殖）

国内産 うなぎ肝串（養殖）国内産 うなぎ肝串（養殖） 税
込１パック（5串） 1,080円1,080円

F-1

F-5

F-2

F-3

F-4

2,354円2,354円

1,598円1,598円
2,138円2,138円

税
込

税
込

税
込

１尾（約140g）

１尾（約130g）

１尾（約220g）

うな重（鹿児島県産鰻使用）うな重（鹿児島県産鰻使用） 1,274円1,274円税
込１パック

鰻まぶし 大（3人前）鰻まぶし 大（3人前） 580円580円税
込１パック

青森 十三湖産 手掘り大粒しじみ青森 十三湖産 手掘り大粒しじみ 518円518円税
込１ネット（250g）

F-6

F-7

F-8

F-9

1,922円1,922円税
込１パック宮崎県産 三年熟成八本木樽醤油使用

南国すくすく うなぎ長焼(養殖)使用 棒寿司
宮崎県産 三年熟成八本木樽醤油使用
南国すくすく うなぎ長焼(養殖)使用 棒寿司

1,058円1,058円税
込１パック鰻重＆牛めし食べ比べ重鰻重＆牛めし食べ比べ重

宮崎県産 三年熟成八本木樽醤油使用
南国すくすく うなぎ長焼（養殖）
宮崎県産 三年熟成八本木樽醤油使用
南国すくすく うなぎ長焼（養殖）
宮崎県産 三年熟成八本木樽醤油使用
南国すくすく うなぎ長焼（養殖）大サイズ
宮崎県産 三年熟成八本木樽醤油使用
南国すくすく うなぎ長焼（養殖）大サイズ
完全チルド愛知県産うなぎ長焼（養殖）完全チルド愛知県産うなぎ長焼（養殖）

国内産 うなぎ肝串（養殖）国内産 うなぎ肝串（養殖） 税
込１パック（5串） 1,080円1,080円

個　　　　　　  円

個　　　　　　  円

個　　　　　　  円

個　　　　　　  円

個　　　　　　  円

個　　　　　　  円

個　　　　　　  円

個　　　　　　  円

個　　　　　　  円

【一の丑】

【二の丑】

10時 12時 15時 17時
お渡し時間　※ご希望の時間を囲んでください お渡しの時間は

目安となります
ご了承ください

生産からこだわった鰻を白焼きにこだわり、
余分な脂を落としながらふっくらと焼き上げました。
生産からこだわった鰻を白焼きにこだわり、
余分な脂を落としながらふっくらと焼き上げました。

うなぎのたれ
さんしょう付

うなぎのたれ
さんしょう付

うな重
（鹿児島県産鰻使用）
うな重
（鹿児島県産鰻使用）

F-6１パック 税込1,274円税込1,274円

1,180本体
価格
本体
価格 円円

※写真はイメージです。※写真はイメージです。

ご予約
特典
対象商品

ご予約
特典
対象商品

ご予約
特典
対象商品

ご予約
特典
対象商品

土227/ 日237/ 月247/ 火257/

金4８/ 土5８/ 日6８/

お渡し日　※ご希望の日を囲んでください
【一の丑】

【二の丑】
※F-3は一の丑（7/24　・25　）のみのお渡しとなります。月 火

※F-3は一の丑（7/24　・25　）のみのお渡しとなります。月 火

F-8１パック

税込1,922円税込1,922円

1,780本体
価格
本体
価格 円円1,780本体
価格
本体
価格 円円

ご予約
特典
対象商品

ご予約
特典
対象商品

宮崎県産 三年熟成八本木樽醤油使用
南国すくすく うなぎ長焼(養殖)使用 棒寿司
宮崎県産 三年熟成八本木樽醤油使用
南国すくすく うなぎ長焼(養殖)使用 棒寿司

※写真はイメージです。※写真はイメージです。南国すくすくうなぎを丸ごと1尾分使用して
棒寿司にしました。
南国すくすくうなぎを丸ごと1尾分使用して
棒寿司にしました。

うなぎ蒲焼のたれ
（山椒付）×2袋付


